Sernik z sosem malinowym

Sernik pieczony w kgpieli wodnej powinien by¢ sciety z
wierzchu i mie¢ matowg skorke. Gorgcego ciasta nie nalezy
nacina¢ nozem, aby sprawdzié¢, czy jest gotowe, poniewaz moze
popekac.

SKALA TRUDNOSCI:

Srednie

CZAS PRZYGOTOWANIA:

120 minut

LICZBA PORCJII:

16

SKtADNIKI:

1 i 3/4 szklanki herbatnikéw digestive, pokruszonych
50 g cukru
75 g masta, roztopionego

MASA SEROWA

1,1 kg biatego sera

200 g cukru

225 ml kwasnej smietany

120 ml Smietany kremdwki

2 tyzeczki esencji waniliowe]
7 jajek, lekko ubitych


https://hopnatalerz.pl/przepisy/sernik-z-sosem-malinowym/

SOS I DEKORACJA
340 g mrozonych malin i innych owocéw do dekoracji
100 g cukru

PRZYGOTOWANIE:

1) Nattus$ci¢ tortownice o Srednicy 25 cm. Wymiesza¢ w misce
okruchy herbatnikéw z cukrem. Doda¢ masto, ponownie wymieszacd.
Wylepi¢ masg dno i brzegi formy. Wstawi¢ na 5-8 minut do
piekarnika rozgrzanego do 175°C.

2) Rozetrze¢ w misce biaty ser z cukrem, doda¢ kwasna
Smietane, kremdéwke i esencje waniliowg. Ponownie rozetrze¢.
Doda¢ jajka, zmiksowa¢. Wyla¢ mase na upieczony spdd.

3) Wstawic¢ tortownice do duzej formy do pieczenia, wlac¢ do
formy gorgcg wode. Piec 50-60 minut w temperaturze 175°C.
Wyja¢ tortownice z kapieli wodnej, odstawi¢ na 1 godzine.

4) Przygotowac¢ sos: wsypa¢ maliny i cukier do robota
kuchennego, przykry¢ i dok*adnie zmiksowac.

5) Podawa¢ sernik z sosem malinowym i owocami. Przechowywad w
Lloddwce.

WARTOSCI ODZYWCZE:

1 porcja zawiera: 423 kcal, 28 g ttuszczéw (w tym 17 g NKT),
180 mg cholesterolu, 186 mg sodu, 37 g weglowodandw, 1 ¢
btonnika, 6 g biatka
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