Klasyczna satatka
zlemnliaczana na grilla.
Sprawdzony przepis

Satatka ziemniaczana to nieodt*gczny element kazdego
grillowania. Ta klasyczna wersja zachwyci go$ci swoim
tradycyjnym smakiem i prostotg przygotowania. Doskonale
komponuje sie z grillowanymi kietbaskami, miesem i warzywami.

Sktadniki na satatke ziemniaczana

Na 6-8 porcji potrzebujesz:

1 kg ziemniakdéw (najlepiej mtode lub Srednie)
=4 jajka

1 Srednia cebula

» 2-3 korniszony kwasne

= 150 g majonezu

= 2 Xyzki musztardy

=1 tyzka octu

= sOl i pieprz do smaku

 natka pietruszki do dekoracji

Przygotowanie klasycznej satatki
ziemniaczanej

Gotowanie ziemniakdéw 1 jajek

Ziemniaki umyj doktadnie i gotuj w mundurkach okoto 20-25
minut, az bedg miekkie. Jednoczesnie ugotuj jajka na twardo —
10 minut od zagotowania wody. Po ugotowaniu ostudz ziemniaki i
jajka w zimnej wodzie.
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Przygotowanie pozostatych sktadnikodw

Obierz ziemniaki ze skérki i pokroj w kosteczke okoto 1,5 cm.
Jajka obierz i pokrdj podobnie. Cebule posiekaj drobno, a
korniszony pokréj w plastry lub drobng kosteczke — wedtug
preferencji.

taczenlie sktadnikow satatki

W duzej misce wymieszaj majonez z musztardg i octem. Dodaj
pokrojone ziemniaki, jajka, cebule i korniszony. Delikatnie
wymieszaj, dopraw solg i pieprzem. Gotowg satatke wstaw do
lodowki na minimum 2 godziny.

Warianty klasycznej satatki

Mozesz wzbogaci¢ podstawowy przepis o:

» pokrojong w kosteczke szynke lub kietbase
» posiekany koperek zamiast pietruszki

= drobno pokrojone jabtko dla sSwiezosci

» Xyzke kaparow dla pikanterii

Satatka zachowuje $Swiezos¢ w lodowce przez 2-3 dni. Nie
zamrazaj jej — zmieni sie struktura sktadnikodw.



satatka ziemniaczana



