Placek wisniowo-serowy

Przepyszny placek owocowy! Jest stodki i wyglada bardzo
tadnie.

SKALA TRUDNOSCI:

Srednie

CZAS PRZYGOTOWANIA:

85 minut (w tym 60 minut pieczenie)

LICZBA PORCJII:

8

SKtADNIKI:

280 g magki

150 g cukru

150 g zimnego masta, pokrojonego
1/2 tyzeczki proszku do pieczenia
1/2 xyzeczki sody oczyszczonej
1/2 *xyzeczki soli

1 jajko, roztrzepane

3/4 szklanki Smietany

1 Xyzeczka esencji migdatowej

Masa wisniowa

225 g twarozku

50 g cukru

1 jajko, roztrzepane


https://hopnatalerz.pl/przepisy/placek-wisniowo-serowy/

600 g konfitury wisniowej
50 g migdatéw, pokrojonych w stupki

PRZYGOTOWANIE:

1) Wymiesza¢ mgke z cukrem w misce. Doda¢ masto i posiekac
nozem na jak najmniejsze kawateczki. Odmierzy¢ 3/4 szklanki
masy. Odstawi¢. Do pozostatej masy dodaé proszek do pieczenia,
sode, so6l, jajko, $mietane i esencje migdatowa, zagnies¢
ciasto.

2) Wylepic¢ ciastem dno i boki tortownicy. Ustawié tortownice
na blasze do pieczenia.

3) Zmiksowac twarozek z cukrem w misce. Doda¢ jajko, wymieszad
krotko. Przetozy¢ do tortownicy. Przykry¢ konfiturg wisniowg.
Posypa¢ migdatami i zachowang kruszonkg.

4) Piec 50-60 minut w temperaturze 180°C. Ostudzid¢. Zdjag¢
obrecz tortownicy.

WARTOSCI ODZYWCZE:

1 porcja zawiera 532 kcal, 29 g ttuszczéw (w tym 16 g NKT),
116 mg cholesterolu, 440 mg sodu, 61 g weglowodandw, 2 ¢
btonnika, 8 g biatka
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