Klasyczne zotte babeczki

Takie klasyczne babeczki z dodatkiem bitej smietany sprawdzg
sie zawsze. Mozesz podal¢ je do kawki, ale tez udekorowane bedg
apetycznie prezentowaty sie na Swigtecznym stole.

SKALA TRUDNOSCI:

tatwe

CZAS PRZYGOTOWANIA:

40 minut

LICZBA PORCJII:

18 babeczek

SKLADNIKI:

130 g miekkiego masta

150 g cukru

3 jajka

11 1/2 tyzeczki esencji waniliowe]

280 g mgki tortowej

2 tyzeczki proszku do pieczenia

1/4 xyzeczki soli

3/4 szklanki mleka 0%

odttuszczona bita Smietana w spreju, do dekoracji
1 tyzeczka cukru pudru

PRZYGOTOWANIE:


https://hopnatalerz.pl/przepisy/klasyczne-zolte-babeczki/

1) Utrze¢ w misce masto z cukrem. Wbija¢ jajka, po

jednym. Za kazdym razem doktadnie wymieszacC mase. Wlal esencje
waniliowg, ponownie wymiesza¢. Wsypa¢ magke, proszek do
pieczenia i sél do ucieranej masy. Wla¢ mleko, wymieszac.

2) Wytozy¢ foremki do muffinek papilotkami. Wlac¢ do nich
ciasto, do 3/4 wysokosci. Piec 20-25 minut w temperaturze
180°C. Wyjgc¢ z foremek. Ostudzit.

3) Przybrac bitg Smietang i posypac¢ cukrem pudrem.

WARTOSCI ODZYWCZE:

1 babeczka zawiera: 171 kcal, 8 g ttuszczéw (w tym 4 g NKT),
54 mg cholesterolu, 171 mg sodu, 22 g weglowodandw, S$ladowe
ilosci btonnika, 3 g biatka
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