Ciastka migdatowo-kokosowe

Ciastka migdatowo-kokosowe to wspaniaty poczestunek na deser,
a takze na kazda inng okolicznos$¢. Smak ciastek zalezel bedzie
od jakosci czekolady uzytej do jego przygotowania.

SKALA TRUDNOSCI:

Srednie

CZAS PRZYGOTOWANIA:

35 minut

LICZBA PORCJII:

4

SKLADNIKI:

185
125
400

ciastek petnoziarnistych typu digestive, pokruszonych
masta, roztopionego

stodzonego mleka skondensowanego

200 g duzych ptatkéw kokosowych

350 g kawatkow ciemnej czekolady

125 g masta orzechowego

24 migdaty
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PRZYGOTOWANIE:
1) Rozgrzac¢ piekarnik do temperatury 180°C.

2) Potaczy¢ w matej misce pokruszone ciastka i roztopione


https://hopnatalerz.pl/przepisy/ciastka-migdalowo-kokosowe/

masto. Rozprowadzié¢ réwnomiernie w formie do pieczenia o
wymiarach 23 x 33 cm, lekko dociskajgc. Wymiesza¢ mleko
skondensowane i ptatki kokosowe, a nastepnie roztozy¢ na
spodzie ciasta. Piec przez 18-20 minut. Ciasto powinno sie
delikatnie przyrumienic.

3) Rozpusci¢ kawatki czekolady z mastem orzechowym w
zaroodpornej misce nad garnkiem z lekko wrzgcg woda lub w
mikrofaldwce. Miesza¢, az masa uzyska gtadka konsystencje.

4) Rozprowadzi¢ na lekko przestudzonym, ale wcigz cieptym
spodzie i ozdobi¢ migdatami. Przed pocieciem ciasta na
mniejsze kawatki, wtozy¢ je na godzine do loddwki.
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