Pizza, plzza!

Nikt nie jest w stanie oprzec¢ sie kawatkowi goracej sSwiezej
pizzy. Szybko sie ja przyrzadza, a mozna nig nakarmié¢ wieksza
liczbe oséb.

Wybierz spdd do pizzy

Jesli mamy czas, mozemy przyrzgdzi¢ spdéd do pizzy samodzielnie
wedtug podanego nizej przepisu. Mozna réwniez zrobi¢ podwdjng
porcje ciasta, podzieli¢ ja na dwie porcje i jedng z nich
zamrozi¢ w szczelnej torebce foliowej. Ciasto mozna
przechowywa¢ w zamrazarce do miesigca. Jesli nie chcemy
czeka¢, az ciasto drozdzowe wyrosnie, mozemy szybko zagnies$¢
stone kruche ciasto, rozwatkowac¢ je cienko i uzy¢ jako spdd do
pizzy. Mozemy réwniez wykorzystaé¢ gotowe, mrozone spody do
pizzy. Dobrze w tej roli sprawdzaja sie rdowniez chlebki pitta
lub ptaski chleb turecki przekrojony poziomo na pét.

Domowe ciasto na pizze

PORCJA 2 pizze

PRZYGOTOWANIE 10 minut + 10 minut na odstawienie + 45 minut na
wyrosniecie

GOTOWANIE 10 minut

2 tyzeczki suszonych drozdzy
1 tyzeczka cukru pudru

1 xyzeczka soli

300 g magki

2 tyzki oliwy z oliwek

Wymieszac¢ drozdze, cukier i sél w misce ze 180 ml cieptej
wody. Odstawi¢ na 10 minut, az mieszanina sie wzburzy.

Wsypa¢ mgke do duzej miski i zrobic¢ na S$rodku zagtebienie.
Wla¢ do niego drozdze i wymieszac.

Zebra¢ ciasto w kule i zagniatac¢ na lekko oprodoszonej maka
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powierzchni 5 minut.

Przetozy¢ je do lekko nattuszczonej miski, przykry¢ czysta
Sciereczkg i odstawi¢ w ciepte miejsce na 45 minut, az ciasto
podwoi objetosc¢.

Przebi¢ ciasto piescig i podzieli¢ na 2 czesci.

Rozwatkowa¢ kazda na placek o Srednicy 22 cm i przetozy¢ na
dwie lekko naoliwione formy do pieczenia pizzy. Na wierzchu
utozy¢ ulubione dodatki i piec 10 minut w temperaturze 200°C,
az spod bedzie ztoty i chrupiacy, a dodatki zacznag bulgotac.

Wybierz ulubione dodatki

Podane ilosci starczg na 2 pizze o Srednicy 22 cm.

Margherita

125 g sosu pomidorowego do pizzy

150 g matych kulek mozzarelli, pokrojonych
4 Xyzki 1isci sSwiezej bazylii

Posmarowa¢ spody pizzy sosem. Na wierzchu utozy¢ ser i upiec.
Podawa¢ posypane bazylig.

Pizza z owocami morza

125 g sosu pomidorowego do pizzy
200 g mieszanki owocdow morza

90 g mozzarelli, startej

2 tyzki natki pietruszki, posiekanej

Posmarowa¢ spody pizzy sosem. 0dsgczy¢ mieszanke owocéw morza
i utozy¢ na spodach. Posypa¢ serem i upiec. Podawal posypane
natka.

UWAGA Mozna uzy¢ surowych owocéw morza, takich jak mate
krewetki, matze, omutki i kawatki filetdéw z ryb.

Pizza hawajska

225 g ananasa z puszki w kawatkach
200 g szynki

125 g sosu pomidorowego

100 g sera cheddar, startego



Odsgczy¢ ananasy i pokroi¢ szynke w kostke. Posmarowal spody
pizzy sosem. Roztozy¢ ananasy i szynke. Posypal serem i upiec.

Pikantne salami

125 g pikantnego salami w plasterkach
1 mata czerwona papryka

125 g pomidorowego sosu do pizzy

125 g mozzarelli, startej

Pokroi¢ salami na kawatki i papryke w paski. Posmarowa¢ spody
pizzy sosem. Roztozy¢ papryke i salami. Posypal serem i upiec.

Antipasto

125 g marynowanych serc karczochdéw przekrojonych na c¢wiartki
100 g suszonych pomidoréw w oliwie

80 g pesto

150 g matych kulek mozzarelli, pokrojonych

Odcedzi¢ karczochy i pomidory z marynaty. Posmarowa¢ spody do
pizzy sosem pesto. Na wierzchu utozy¢ karczochy, pomidory i
ser. Piec wedtug przepisu.

Rada

Sos pomidorowy ma zazwyczaj lepszy smak niz gotowe produkty o
nazwie ,sos do pizzy”. Mozna uzy¢ gotowego sosu pomidorowego
lub bardzo *atwego sosu pomidorowego.
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